


Seb gecbntor Gase!

Unser Haus und die gepflegte Gastlichkeit sollen dazu beitragen, lhnen einige
Stunden der Entspannung und Erholung zu bereiten.

Wir werden versuchen, Ihre Wiinsche zu erfiillen, damit Ihnen der Aufenthalt
im Restaurant Steak House Balkangrill in angenehmer Erinnerung bleibt.

Es konnen alle Arten von Feiern mit bis zu 30 Personen bei uns veranstaltet
werden.

Wir sind mit unseren Mitarbeitern bestrebt, stets jeden Gast zufrieden zu
stellen. Sollte uns dennoch einmal ein Missgeschick unterlaufen, so sagen Sie
es uns bitte. Wir sind fiir jeden Hinweis dankbar, der es uns ermaglicht, Ihren
Wunschen gerecht zu werden.

Wir wiirden uns freuen, Sie recht bald wieder bei uns begriiRen zu dirfen.
Bitte empfehlen Sie uns auch lhren Freunden.

Steah oHouse Balhangdl

Taglich von 12.00 bis 14.00 Uhr und von 18.00 bis 22.00 Uhr geoffnet.
Montag + Dienstag Ruhetag - aulRer an Feiertagen!

Inhaber: Marica Elez

Lindenallee 11 - 27572 Bremerhaven
Telefon 0471/ 7 36 98




Mittwochs bis Freitags

Grillteller
1 Kotelett, 1 Stlick Schweineleber, 1 Hacksteak* mit Djuwetschreis,
Pommes frites und Salats

Kleines Putenschnitzel
mit Folienkartoffele und Salat®

Kleines Rumpsteak
mit Mais, Pommes frites und Salat®

Kleines, paniertes Schweineschnitzel ,Wiener Art“a<
mit Gemiuse, Pommes frites und Salats

Kleines, paniertes Schweineschnitzel mit Jagersauce*2<#
mit Pommes frites und Salat®

von 12.00 bis 14.00 Uhr

Cevapdici (Rind u. Schwein)
4 Hackrollchen* mit Djuwetschreis, Zaziki*¢' und Salats

Kleines Schweinefilet am Spief
mit Pommes frites, Djuwetschreis und Salats

Limandafilet2ds
mit Pommes frites, zerlassener Butter und Salatg

Kleines Hacksteak* (Rind u. Schwein)
geflillt mit Hirtenkase aus Kuhmilch, dazu Djuwetschreis und Salats

Gnocchi Vegetarisch?<s
in TomatensoBe mit Mozzarella und Basilikum

Alle Preise inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer.
Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergenquellen finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.
Hinweis: (*) Hackfleisch aus Schwein- und Rindfleisch

14,50 €

13,00 €

18,00 €

12,50 €

12,50 €

15,00 €

17,00 €

14,00 €

14,00 €




Suppen

Tomatensuppe™“i
Serbische Bohnensuppe*2f
Ungarische Gulaschsuppe*?f

Zwiebelsuppe ,Balkan““2¢
mit Edamer Kase uiberbacken

Hiihnersuppe'*<f¢

S(éééﬁ&fygzqﬁszewv

Zaziki*&i
mit Butter und Toast?s

Hirtenkase
aus Kuhmilch mit Brot?

Serbischer Salat
mit geriebenem Hirtenkase aus Kuhmilch

Tomate-Mozzarellas

Rindercarpaccio
mit Parmesans und Rucola

C)CZZQIM£77%QQ%%%360V
Weinbergschnecken
mit Krauterbrot#cgitm

Gebackener Hirtenkase*¢
aus Kuhmilch

Frische Champignons
auf Krauterbutter“cei! mit Toastbrote

Frische Champignons
in Sahnesauce*s

Mozzarella-Sticks®<s
mit Salsa-Dip

Alle Preise inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer.
Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergenquellen finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.
Hinweis: (*) Hackfleisch aus Schwein- und Rindfleisch

7,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €

8,00 €

7,00 €

8,00 €

8,50 €

9,00 €
17,00 €

10,50 €

9,50 €

9,00 €

9,00 €

8,00 €



Belbanspecialitston som CGeill

Cevapéici (Rind u. Schwein) 16,50 €
8 Hackfleischrollchen* mit Djuwetschreis, Zwiebeln, Zaziki*¢' und Salats
Pljeskavica (Rind u. Schwein) 16,50 €

Hacksteak* mit Pommes frites, Zaziki“¢' und Salats

Pljeskavica ,Serbische Art“ (Rind u. Schwein) 18,50 €
Hacksteak* gefiillt mit Hirtenkdse aus Kuhmilch,
dazu Pommes frites und Salats

Pola-Pola (halb + halb) 16,50 €
1Spiel aus Schweinenackenfleisch, 4 Hackrollchen*, Pommes frites,
Djuwetschreis, Zaziki“¢' und Salats

Lustiger Bosniak 28,50 €
Rumpsteak gefiillt mit Schinken?**> und Edamer Kase, dazu Krauterbuttercsi,
Djuwetschreis, Kroketten®<, Gemiise und Salats

Vjesalica 21,00 €
Schweinefilet am Stiick (aufgeklappt) mit Krauterbutter“csi,
Djuwetschreis, Pommes frites und Salat®

Schweinefilet am SpieR 21,00 €
2 FiletspieRe mit Djuwetschreis, Zaziki“#, Pommes frites und Salat®
Schweinefilet 22,50 €

gefiillt mit Hirtenkase aus Kuhmilch, dazu Djuwetschreis,
Pommes frites und Salat®

Alle Preise inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer.
Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergenquellen finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.
Hinweis: (*) Hackfleisch aus Schwein- und Rindfleisch




Grillteller 19,00 €
1 Stiick Schweineleber, 1 Kotelett, 1 Hacksteak*, 1 Rumpsteak, Speck??,
dazu Pommes frites, Djuwetschreis und Salat®

Balkanteller ) 23,50 €
1 SchweinenackenspieB, 1 Kotelett, 1 Hacksteak*, 1 Rumpsteak, 2 Cevapcici,
Speck??, Pommes frites, Djuwetschreis und Salats

Mixteller 25,00 €
1 PutenspieB, kleines paniertes Putenschnitzel®<, kleines Rumpsteak
und Lammfilet mit Pommes frites, Djuwetschreis und Salats

Schaschlik ,Kaukasisch* 21,50 €
Schweinefilet mit Speck??, Zwiebeln und Paprika am SpieR,
dazu Pommes frites, Djuwetschreis und Salat®

Hirtenspiel 21,50 €
Schwein und Rind am Spiel3, mit Djuwetschreis, Oliven?, Zaziki“¢!,
Hirtenkase aus Kuhmilch und Salats

Culbastija 21,50 €
Schweineschnitzel mit gedlinsteten Zwiebeln und Champignons,
dazu Pommes frites und Salats

Gegrillte Schweineleber 16,50 €
mit gegrilltem Speck??, frischen Zwiebeln, Pommes frites, Zaziki*¢' und Salats
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Lammfilet 27,50 €
in Rotwein-Thymian-Sauce*>®¢ mit griinen Bohnen, Kroketten®c und Salats
Lammfilet 27,50 €

in Sauce Hollandaise®®!, mit griinen Bohnen, Kroketten®c und Salat

Alle Preise inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer.
Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergenquellen finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.
Hinweis: (*) Hackfleisch aus Schwein- und Rindfleisch

o



Satarasch in Gemiisesauce 20,50 €

Geschnetzeltes Schweineschnitzel mit Tomate, Zwiebeln,
Paprika, Ei¢, Butterreis und Salats (etwas scharf)

Leskovacka Muckalica in Gemiisesauce 21,50 €
Geschnetzeltes Schweinefilet mit Tomate, Zwiebeln,
Paprika, Djuwetschreis und Salats

Geschnetzelte Putenbrust , Feinschmecker Art“ 20,50 €
in einer delikaten Feinschmeckersauce3*agil
mit Butterreis und Salats

Gorgonzola-Medaillons 24,50 €
3 Schweinemedaillons mit Gorgonzola-Sauces,
dazu Pommes frites und Salats

Schiwago-Teller 23,50 €
1 Medaillon aus Rinderfilet, 1 Schweinefilet, 1 Rumpsteak, Speck??,
dazu Djuwetschreis, Pommes frites und Salat

Schlemmer-Teller 27,00 €
1 Rumpsteak, 1 Rinderfilet, 1 Schweinefilet mit Champignons auf
Krauterbutter2<&i!, dazu Sauce Béarnaise®’, Mandelkroketten®<h und Salats

Pfeffer-Rahmmedaillons®*2gi 24,50 €
3 Schweinemedaillons mit Prinzessbohnen, Kroketten®¢ und Salats

Filetteller ,,El Gaucho* 26,00 €
3 Medaillons vom Rind und Schwein, Speckwiirfel>*, Champignons
und Zwiebeln in Sauce Hollandaise“®, dazu Bratkartoffeln?* und Salat

o0

UWherbachenes

Schweinemedaillons nach , Art des Hauses* 24,50 €
3 Medaillons mit Sauce Hollandaise®®, sauren Gurken und mit Hirtenkase
aus Kuhmilch tberbacken, dazu Kroketten2< und Salat®

~Dubrovnik“-Topf 24,50 €
Schweinefilet, Pfifferlinge® und Spargelspitzen in Rahmsauce*s
mit Edamer Kase uberbacken, dazu Kroketten2c und Salat®

Unsere Bratkartoffeln werden mit Speck und Zwiebeln zubereitet.

Alle Preise inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer.
Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergenquellen finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.
Hinweis: (*) Hackfleisch aus Schwein- und Rindfleisch




Paniertes Schweineschnitzel ,Wiener Art“2< 18,50 €
mit Pommes frites, Gemuise und Salats
Schnitzel nach Hausfrauen-Art 20,50 €

3 kleine Schweineschnitzel in Butter-Sahne-Sauces,
mit Gemiuse, Kroketten2< und Salat®

Gegrilltes Putenschnitzel 19,00 €
mit Folienkartoffels, Erbsen und Mohrchen und Salats

Paniertes Schweineschnitzel mit Jagersauce*2<si 20,00 €
dazu Pommes frites und Salat¢

Schweineschnitzel ,,Siziliano“ 21,50 €
geflillt mit Schinken?** und Edamer Kase, dazu Sauce Hollandaise®s,
Kroketten<, Gemise und Salats

Schweineschnitzel ,,Dubrovnik* 21,50 €
in einer delikaten Kase-Sahnesauce“¢i, gefiillt mit Hirtenkase aus Kuhmilch
und Schinken??*®, dazu Kroketten®c und Salats

Cordon Bleu 21,50 €
mit Schinken?*> und Edamer Kase gefiilltes, paniertes Schweineschnitzel?s,
dazu Kroketten®<, Gemuse und Salats

Steak-House-Pfanne 18,00 €
frische Champignons, Zwiebeln, Zucchini, Paprika, Kidney-Bohnen und
Mais mit Hirtenkase aus Kuhmilche iiberbacken und mit Sahne*¢i verfeinert, dazu Brot?

Vegetarische Platte 18,50 €
angebratener Paprika, Broccoli, Zucchini, Porree, Champignons und
Blumenkohl, mit Sauce Hollandaise® und Krokettena<

Gnocchia<e 18,00 €
in Tomatensauce mit Mozzarella und Basilikum

Alle Preise inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer.
Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergenquellen finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.




QS’E / ol it

Rumpsteak ,Maitre d’'Hotel“ - 250 g 28,50 €
dazu Steakbrot® mit Krauterbutter*<&! Folienkartoffele und Salat®
Rumpsteak ,Mike Fink“ -250 g 30,50 €

mit Pfifferlingen? in Sahnesauce*¢, dazu Kartoffel-Ecken? und Salats

Rumpsteak ,,American“ - 250 g 29,00 €
mit frischen Champignons, gebratenen Zwiebeln, Kartoffel-Ecken? und Salat®
Pfeffersteak ,Madagaskar® - 250 g 29,00 €

Rumpsteak in einer pikant-scharfen Madagaskar-Pfeffersauce?,
dazu Pommes frites und Salat®

Filetsteak mit Pfifferlingen® - ca. 200 g 34,00 €
auf Butter, dazu Mandelkroketten®" und Salats
Filet ,Diplomat“-230g 31,00 €

Rinderfilet mit frischen Champignons in Sahnesauce*s/,
dazu Bratkartoffeln??, Salats

Steakteller - ca.300 g 31,00 €
Rinderfilet, Rumpsteak, Hiftsteak, mit Mais, Kartoffel-Ecken? und Salat®

Zwiebelsteak - 250 g 29,00 €
Rumpsteak mit gebratenen Zwiebeln, Pommes frites und Salat®

Steak ,A la Madeira“-230 g 31,50 €

Rinderfilet mit Champignons in Madeirasauce®**2%", dazu Krokettenc
und Salaté

Feinschmecker-Steak - 250 g 29,00 €
Hiftsteak mit einer delikaten Feinschmeckersauce®+2&i,
frischen Champignons, Speck??, Bratkartoffeln?* und Salat®

Lady-Steak - 150 g 21,00 €
fiir den kleinen Appetit und die schlanke Linie...

Rinder-Filetsteak im Schmetterlingsstil geschnitten,

dazu Steakbrot® mit Krauterbutter*<¢i und Salat®

Fitness-Steak - 220 g 33,50 €
Rinderfilet mit gediinstetem Gemiise (Paprika, Zucchini,
Champignons, Porree), dazu Djuwetschreis und Salats

Surf and Turf-250 g 38,00 €
Rinderfilet und 2 Riesengarnelen® mit Sauce Béarnaise®®,
dazu Folienkartoffels und Steakbrot?

Unsere Bratkartoffeln werden mit Speck und Zwiebeln zubereitet.

Die Gewichtsangaben beziehen sich auf das Rohgewicht.
Falls nicht anders gewiinscht, wird Ihr Steak medium-rosa gegrillt.




Ca.
Ca.
Ca.
Ca.
Ca.
Ca.
Ca.

Ca.
Ca.
Ca.

Argentinisches Steak
Rinderfilet mit Krauterbutter“csi!, Steakbrot?, Folienkartoffel® und Salats

150 g
200 g
250 g
300 g
350 g
400 g
500 g

Argentinisches Ribeye-Steak
aus der Hochrippe mit Fettauge dazu Krauterbutter“csi, Steakbrot?
Folienkartoffels und Salats

200 g
250 g
300 g

Die Gewichtsangaben beziehen sich auf das Rohgewicht.
Falls nicht anders gewiinscht, wird Ihr Steak medium-rosa gegrillt.

Alle Preise inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer.
Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergenquellen finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.
Hinweis: (*) Hackfleisch aus Schwein- und Rindfleisch

26,50 €
30,50 €
33,50 €
36,50 €
39,50 €
42,50 €
48,50 €

26,50 €
30,00 €
32,00 €




Schalentiere

Scampi ,,Mexico“® 26,50 €
in einer pikanten Mexicosauce*<¢, dazu Butterreis und Salats
Garnelen ,Balkan“® 27,00 €

in Olivendl mit frischem Knoblauch, Paprika, Zucchini, Porree und
Champignons, dazu Krauterbrot“2<¢it und Salats

Kleines, paniertes Schweineschnitzel ,Wiener Art“a< 13,50 €
mit Pommes frites und Salate
Cevapdici 13,50 €

4 Hackfleischrollchen®* mit Pommes frites und Salats

Kleines, paniertes Schweineschnitzel> mit Jagersauce**¢i 14,50 €
mit Pommes frites und Salats

Hahnchennuggets®< 14,50 €
mit Pommes frites, Tomatenketchup' und Salats

Alle Preise inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer.
Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergenquellen finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.
Hinweis: (*) Hackfleisch aus Schwein- und Rindfleisch




Balkanplatte
2 SchweinenackenspieBe, 2 Hacksteaks*, 2 panierte Schweineschnitzel?,
2 Rumpsteaks, Speck??, dazu Pommes frites und Salats

Hausplatte
3 Rindermedaillons, 3 Schweinemedaillons, Champignons, Pfifferlinge3
in Sahnesauce*®<&i!  dazu Blumenkohl, Broccoli, Kroketten®c und Salats

SpieR ,A la Montenegro“

ab 4 Personen

4 Hacksteaks™*, 4 Rumpsteaks, 4 Koteletts, Speck??, 4 Putenschnitzel,
4 Schweinefilets, Djuwetschreis, Pommes frites,

dazu 2 Portionen Zaziki*¢' und Salats

44,00 €

46,00 €

86,00 €

Alle Preise inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer.
Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergenquellen finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.
Hinweis: (*) Hackfleisch aus Schwein- und Rindfleisch




Oeilagen

Butterreis 4,50 €
Kroketten?< 4,50 €
Bratkartoffeln?? 4,50 €
Djuwetschreis 4,50 €
Pommes frites 4,50 €
Folienkartoffels 4,50 €
Pfifferlinge® auf Butter 9,00 €
Prinzessbohnen auf Butter 5,50 €
Kartoffel-Ecken? 5,50 €
Gediinstetes Gemiise Mediterran 5,50 €
Seelete
Tomatensalat 4,20 €
Gurkensalat 4,20 €
Gemischter Salats 4,50 €
Krautsalat 4,20 €
Seeccen
Tomatenketchup' 0,50 €
Gewiirzketchup*#i 0,50 €
Mayonnaise® 0,50 €
Remoulade?3'0ci 0,50 €
Sauce Hollandaise®! 5,00 €
Sauce Béarnaise“s’ 5,00 €
Sahnesauce 428 4,00 €
Jagersauce*?¢i 4,00 €
Bratensauce*2& 3,00 €
Pfeffersauce’*asi 3,50 €
Feinschmeckersauce3*2¢i! 4,50 €
Gorgonzola-Sauce*®& 4,00 €

Unsere Bratkartoffeln werden mit Speck und Zwiebeln zubereitet.

Alle Preise inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer.
Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergenquellen finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.
Hinweis: (*) Hackfleisch aus Schwein- und Rindfleisch




Martini rosso / bianco"

Prosek (Likorwein)"

Aperol°1213

Oebet

Freixenet"
Freixenet"

Prosecco Scavi & Ray"

%oéweén&
Merlot", trocken, fruchtig harmonisch, Italien
Dalmatiner, lieblich, Kroatien
Plavacn, trocken, Kroatien
Prosek", Likérwein, Spanien
Kadarkan, lieblich siiss, Mazedonien
Peljesac", halbtrocken, Kroatien
Schwarzer Hengst", halbtrocken, Mazedonien
Rosé", halbtrocken, Slowenien

Vranac", trockener Spitzenwein, Montenegro

DWeibuwoine

Zilavka, trocken, Bosnien-Herzegowina
Laski Riesling", halbtrocken, Slowenien

Pinot Grigio", trocken, Italien

Alle Preise inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer.

11,5%
11,5%
11,5%
15,0%
11,0%
11,5%
11,0%
12,5%
13,5%

12,0%
11,0%
12,0%

15%

15%

11,5%
11,5%
10,5%

1,0 1
19,50 €
18,50 €
18,50 €
20,50 €
18,50 €
18,50 €
18,50 €
18,50 €

0,75

1,01
20,50 €
18,50 €
20,50 €

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergenquellen finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.

Hinweis: (*) Hackfleisch aus Schwein- und Rindfleisch

3cl
3cl

010

Fl. 0,20 |
FL. 0,75 |
0,20 |

0,51
10,50 €
9,50 €
9,50 €
11,00 €
9,50 €
9,50 €
9,50 €
9,50 €
21,40 €

051
11,00 €
10,00 €
11,50 €

5,30 €
4,80 €
6,00 €

7,00 €
20,00 €
8,00 €

0,21
6,50 €
6,30 €
6,00 €
6,50 €
6,20 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €

0,21
7,00 €
6,00 €
7,50 €



Slivowitz 40% 2cl 2,80 €
Slivowitz 40% 4cl 5,20 €
Julischka™ 21,5% 2cl 2,80 €
Julischka™ 21,5% 4cl 5,20 €
Pelinkovac 32% 2cl 4,20 €
Linie Aquavit 41,5% 2cl 5,00 €
Jubilaums Aquavit 42% 2cl 5,00 €
Jagermeister 35% 2cl 3,80 €
Fernet Branca 42% 2 cl 3,80 €
Fernet Menta 40% 2cl 3,80 €
Strothmann'‘s Korn 32% 2cl 3,20 €
Wodka 40% 2cl 3,80 €
Ouzo 37,5% 2cl 3,70 €
Grappa 40% 2 cl 5,00 €
Williams Christbirne 40% 2cl 5,00 €
Obstbrand 40% 2cl 470 €
Pecnkrand, Cognac, Lihsr

Asbach Uralt 38% 2cl 4,20 €
Rémy Martin 40% 2cl 5,20 €
Cognac Hennessy 40% 2 cl 5,70 €
Baileys"®s 17% 2cl 4,20 €
Kruskovac® 25% 2cl 3,80 €
Sambuca 40% 2cl 3,80 €
Ramazzotti 30% 2cl 4,20 €
Amaretto” 28% 2cl 3,80 €
Frangelico™ 20% 2cl 4,50 €

Alle Preise inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer.

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergenquellen finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.

Hinweis: (*) Hackfleisch aus Schwein- und Rindfleisch




Ballantines 40%
Jack Daniels 40%
Jim Beam 40%

2cl
2cl

2cl

5,80 €
6,00 €
5,80 €

Bacardi-Cola*®
Wodka-Orange
Wodka-Bitter-Lemon3®
Korn-Cola™#
Weinbrand-Cola"#
Havana-Cola"*®
Whisky-Cola">®

Alle Preise inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer.
Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergenquellen finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.

Hinweis: (*) Hackfleisch aus Schwein- und Rindfleisch

6,50 €
6,50 €
6,50 €
6,30 €
6,30 €
7,00 €
7,50 €



Biere

Alsterwasser? 0,31 4,50 €
Alsterwasser? 0,41 5,00 €
vom Fass?® 0,31 4,50 €

W vom Fass? 0,4l 5,00 €
Pils? alkoholfrei F..0,33 | 4,50 €

Vita Malz 2 Fl.0,33 | 4,30 €
Scbﬁﬂferbufer Weizen? 0,51 6,00 €
Weizen? alkoholfrei 0,51 6,00 €

Bananenweizen? 0,51 6,30 €

“Kistrifer  schwarzbier: FLO33 | 4,50 €

Alle Preise inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer.
Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergenquellen finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.
Hinweis: (*) Hackfleisch aus Schwein- und Rindfleisch




f/ 028 0,21 3,30 €

041  4,380€

QI@% 1581011 0,21 3,30 €
ZERO o4l  480€
Fa gf a i 021 3,30 €
0,4 4,80 €

Sprﬁ‘e@ 0,2 3,30 €
0,41 4,80 €

L3 0,21 3,30 €
LH% 0,4 | 4,80 €
Apfelsaft 0,21 3,80 €
Varnim 0§ Orangensaft 021  3,80€
) 4 roter Traubensaft 0,2 3,80 €
Kirschsaft 0,21 3,80 €

Bananennektar 0,2l 3,80 €

Apfelschorle 0,21 3,30 €
Apfelschorle 0,4 1 4,80 €
KiBa 0,21 4,30 €
KiBa 0,41 5,30 €
Mineralwasser TONISSTE[NER Classic 0,21 3,30 €
Mineralwasser R S Classic 0751 6,80 €
Mineralwasser Naturelle 0,2 330 €
Mineralwasser Naturelle 0,75 | 6,80 €
Bitter Lemon?? 0,21 3,50 €

JCﬁW&p pEs. Ginger Ale’ 0,21 3,50 €

Alle Preise inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer.
Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergenquellen finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.
Hinweis: (*) Hackfleisch aus Schwein- und Rindfleisch




DALKAXRILL

Ob Geburtstag, Konfirmation, Silberhochzeit, Goldene Hochzeit, Betriebsjubilaum,
Hochzeit, Verlobung oder eine andere Gelegenheit jemandem etwas
AuBRergewohnliches zu schenken:

- Unser Verzehr-Gutschein kommt immer gut an.

Sprechen Sie uns an. Wir stellen Ihnen gerne einen Gutschein liber
den gewunschten Betrag aus.

Zusatzstoffe:

(1) mit Farbstoff (2) mit Konservierungsstoff (3) mit Antioxidationsmittel (4) mit Geschmacksverstarker (5) mit Phosphat (6) geschwarzt
(7) gewachst (8) koffeinhaltig (9) chininhaltig (10) mit StiBungsmittel (11) enthalt eine Phenylalaninquelle (12) mit Farbstoff Gelborange S
(kann Aktivitat und Aufmerksamkeit bei Kindern beeintrachtigen) (13) mit Farbstoff Cochenillerot A (kann Aktivitat und Aufmerksamkeit
bei Kindern beeintrachtigen)

Allergene (enthalt):

(a) glutenhaltiges Getreide (b) Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse (c) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse (d) Fische und
daraus gewonnene Erzeugnisse (e) Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse (f) Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
(g) Milch und Milcherzeugnisse (einschlieBlich Laktose) (h) Schalenfriichte/Nisse (i) Sellerie und Sellerieerzeugnisse (j) Senf und
Senferzeugnisse (k) Sesamsamen und Sesamerzeugnisse (1) Lupinen und Lupinenerzeugnisse (m) Weichtiere und daraus gewonnene
Erzeugnisse (n) Schwefeldioxid und Sulfite







